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大宗食材集中采购邀请供应商入驻平台的
公  告

进一步规范全县各级各类公办学校、幼儿园食堂食材采购平台供应商管理工作，防范采购风险、稳定食材价格、保障食材质量，实现食堂食材采购公开化、规范化、常态化管理。南县教育局决定开展南县中小学全县学校食堂大宗食材集中采购供应商公开入驻征集工作。凡符合资质条件、具备履约能力的食材供应经营主体，均可自愿报名，经审查考核后符合条件的入驻南县教育局朝阳集采平台，纳入南县中小学食堂食材供应商库。现将有关事项公告如下：
一、总体说明
（一）采购项目
本项目为南县公办中小学、公办幼儿园食堂大宗食材集中采购入驻服务项目。
（二）准入方式
本次供应商入驻采用公开征集、自愿申报、资质审核、现场核查、综合评审的方式进行。
（三）实施范围
南县辖区内所有公办中小学、幼儿园食堂大宗食材采购配送工作。
（四）采购平台
南县教育局朝阳集采平台（唯一线上采购、下单、竞价、溯源、监管平台），所有食材采购、交易、对账、考核均通过平台线上完成，严禁线下私自采购、线下交易结算。
（五）采购品类
本次平台集中采购涵盖校园食堂十二大类大宗食品，入驻经营主体可根据自身经营资质、仓储配送能力自愿申报。其中，大米类、新鲜猪肉类、冷冻类、学生饮用奶（学字号）类为专项品类，只招募专品类供应商，其它类供货商自愿申报上述其他1-3类食材供应资质，所有申报品类均需经资质审核、现场核查综合通过后，方可在对应获批品类范围内开展供货服务，严禁超品类、超资质范围经营供货。各品类实行分品类独立审核、独立准入、独立考核：
1. 大米类：一级大米等制品；
2. 生鲜猪肉类：新鲜正规屠宰猪肉及排骨、骨头、猪脚、猪血等，全程冷链保鲜；
3. 生鲜牛羊肉类：新鲜正规屠宰牛肉、羊肉，资质齐全、检疫合格、新鲜度达标，适配校园供餐标准；
4. 生鲜家禽类：新鲜鸡、鸭鹅等生鲜家禽鲜肉，正规屠宰、检疫齐全；
5. 水（海）产品类：各类新鲜淡水鱼及水产制品，含合规冷藏水产食材；
6. 豆制品类：鲜豆腐、香干、豆皮等各类新鲜、合规豆制品；
7. 调味品油类：食用油盐酱醋、酱料、香料、干货佐料、预包装调味品等合规食用调味食材；菜籽油等成品食用植物油；面粉类；干货类（如干香菇、干墨鱼、腐竹）；蛋及蛋制品类：新鲜鸡蛋及合规预包装蛋制品等校园安全准入蛋品；
8. 冷冻产品类：合规冷冻畜禽制品、冷冻水产；
9. 面制早餐类：馒头、包子、米粉、面条、速冻早点、预包装安全早餐食材，符合校园食品安全准入标准；
10. 水果类：各类新鲜时令水果、精品常规水果；
11. 蔬菜类：各类时令新鲜绿叶蔬菜、根茎类蔬菜、茄果类、菌菇类等生鲜蔬菜；
12.学生饮用奶（学字号）类： 取得国家 “学” 字号标识、专供学生饮用的牛奶。
（六）专项品类准入要求
1. 大米类供应商：
拥有正规大米生产厂家长期合作协议或自有生产基地，仓储具备防潮、防虫、防鼠、通风设施，可常态化提供批次质检报告、出厂合格证明，保障主粮食材品质稳定。
2. 生鲜猪肉类供应商：
对接正规定点屠宰经营主体，每日提供动物检疫合格证明、肉品品质检验合格证，全程可溯源，配备有冷藏运输资质、定期消毒的专用车辆。
3. 冷冻类供应商：
持有合法有效的营业执照、具备冷冻食品仓储、运输相关资质，货源来自合法资质生产企业或正规经销商，提供每批次冷冻食品的第三方质检报告、出厂合格证明及生产日期、保质期证明，建立完善出入库台账。
4.学生饮用奶（学字号）类： 
取得国家 “学” 字号标识、专供学生饮用的牛奶。持有合法有效的营业执照、食品生产（或经营）许可证，经营范围包含学生饮用奶生产、销售、配送相关业务。
（七）采购模式
实行“平台入驻、名录准入、学校下单、线上竞价、均价入选、统一配送、全程监管”的集中采购模式，全程接受教育、市监、纪检部门及社会公众监督。
二、供应商准入资格条件
本次征集仅接受具备法人资格的合法经营主体申报，所有准入条件均为硬性指标，缺一不可。
（一）准入条件
1. 主体资质合法，具备独立民事责任能力 持有有效营业执照，经营范围覆盖对应食材品类；自产食材配套《食品生产许可证》；食用农产品经销按规定完成备案，无挂靠、转包经营情形，可独立承担食品安全赔偿与合同违约责任。
2. 信用与安全记录无重大不良污点。 能提供经营主体的市场信用证明，法定代表人未列入严重违法失信名单。
3. 场地、检测与仓储分拣硬件达标。 拥有固定、合规独立仓储分拣场地，分区划分生熟、荤素、干湿存放区域；配套专用冷藏、冷冻、保鲜设施；能自主完成每批次食材进场自检并留存完整检测记录的优先考虑。
4. 专业冷链配送运力完备可追溯。配备封闭式专用食品配送车辆，生鲜、肉类、蛋奶分车或分区冷链运输，车辆安装定位轨迹监控、车厢视频监控；车辆定期消杀登记，全程温控可记录；具备覆盖全县中小学同步配送的时效保障能力，配送台账、行车轨迹、温控数据留存不少于 30 天。
5.健全全链条食品安全管控与溯源体系。 建立采购索证索票、进货查验、库存管理、不合格食材销毁、废弃物处置、应急预案全套管理制度；搭建完整食材追溯系统，源头种养基地、生产厂家、批次检测报告、自测记录、出库配送、学校签收信息一一对应，实现来源可查、去向可追、责任可究。
6.配齐专职食品安全管理团队，全员持证上岗。 设立食品安全总监或专职食品安全管理员并持证在岗；所有分拣、配送、采购人员持有效健康证明，建立从业人员健康台账、培训档案、岗前考核记录，杜绝带病上岗、无证作业。
7.严格管控关联主体投标申报行为，规避围标串标风险。同一法定代表人、实际控制人以及存在股权关联的经营主体不得同时参与项目申报、多头投标；供应商须如实填报股权结构、实际控制人信息，签订诚信承诺，一经查实存在关联经营主体重复申报情形，直接取消参选及准入资格。
三、报名时间地点
（一）报名时间：2026年7月22日开始；每天上午09:00-11:30，15:00-18:00，自公告发布之日起5个工作日内完成。
（二）报名地点：
南县教育局后勤服务中心112室
联系人：谢应军
联系电话：13707375921
（3） 监督管理部门：
南县教育局纪检监察室
联系人：范  兴　　联系电话：13875362548


